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Was ware eine Leben
ohne Kartoffeln?

VON DER KARTOFFEL ZUM KLOfR

50 Jahre innovative, ressourcenschonende und
nachhaltige Kartoffelproduktion.

REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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Leistungsportfolio

[ e Verarbeitung von rd. 135.000t Speisekartoffeln/Zwiebeln |
. Abgepackte Speisekartoffeln und Zwiebel rd. 70.000t I

(. Veredelte Kartoffelprodukte rd. 34.000t |

r

° Gastronomie-Lieferservice - Vollsortiment fiir GroBverbraucher

. Biogasproduktion 1,4 Mio m3 I
. NPK-Diinger aus Garrest ca. 6.000t I
REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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Standortwahl zur Sicherung beimengungsfreien
Erntegutes

Einhaltung der Fruchtfolge

Klutenmindernde Bodenbearbeitung, Diingung,
Pflanzenschutz und Unkrautbekampfung

Anbau von regional geeigneten Sorten mit guten
Speiseeigenschaften

. R i s Einsatz von 100% zertifiziertem Pflanzgut
‘M - "
: w= * Qualitatskontrollen auf dem Feld

REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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Reduzierung der mechanischen
Knollenbelastung

Einsatz von GroRbehaltern mit einem
Fassungsvermogen von 4 to

Kistenbefiillung bereits auf der Erntemaschine
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Qualitatserhaltender Transport

e
§\

Riickverfolgbarkeit der
GroRbehalter mit RFID-
Transpondern seit 2009
Alle Prozesse im ERP
System abgebildet

- REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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Qualitatssicherung bei der Lagerung W%M %
if 1= 7

* GBL 11 (Bj. 2015) - 18.000 t

*12.000 t unterteilt in
15 Kiihisektionen

* technische Kiihlung
Langzeitlagerung im Bereich von
4,5°C

« GBL Il (Bj:2006) - 15.000 t

* Nutzung der Au3enluft +
technische Kiihlung

* Ziel: Bereitstellung von
packfahigen Kartoffeln im
Zeitraum Januar bis Marz

* Nutzung der AuBenluft

* Separates BIO-Lager Kiihllager

* Ziel: Rohstoffumschlag und Lagerung
ab Ernte bis Dezember

= = = =
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43.000 t Lagerung in Weidensdorf, weitere 31.000 t Au3enlager bei Erzeﬁgern

REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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waschen + polieren opto-elektronische Sortierung  Fraktionierung und Kistenbefiillung

REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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e Kartoffeln und Zwiebeln in GebindegroBen von 0,5 kg bis 25kg
e Kunden- und Artikelspezifische Verpackungen
* AusschlieBlich Auftragsbezogene Produktion

il

REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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Abpacken von Kartoffeln und Zwiebeln
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* Werk I bis Ill fir
verschiedene Produkt-
gruppen (Handel, GroR3-
verbraucher, Industrie)

ehoher Automatisierungs-
grad

eEinhaltung strenger
HACCP-Richtlinien

&z, | _ . : und Qualitatsstandards

/ SRR ) e A . eKundenspezifische

: T Bl Fertigung

REGIONAL, EHRLICH, NAH.
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